
Les vignerons travaillent la vigne (tailler,
planter, récolter…) en fonction du
calendrier lunaire.
Comme les marées, la lune influence la
croissance des plantes ! 

On suit la lune et les étoiles
C’est un peu comme de la

magie… mais naturelle !

On soigne la terre avec des plantes, des
préparations spéciales (comme du
compost ou de la tisane d’ortie).
Les produits chimiques sont interdits.

La viticulture 
Biodynamie

On prépare des “potions” pour la terre.
Par exemple : de la bouse de vache mise dans une corne,
enterrée l’hiver, puis déterrée au printemps et mélangée à de
l’eau pour dynamiser le sol.
Ces préparations donnent de la force et de l’énergie aux
plantes.

On fait du vin vivant 
Le raisin est récolté à la main et/ou à la machine. 
En cave, on ajoute très peu (ou pas du tout) de produits. 
Le vin garde le goût naturel du terroir. 

La biodynamie, c’est plus que du bio : c’est une
philosophie agricole qui cherche l’harmonie entre la

terre, la plante et les forces de l’univers.
C’est cultiver avec le cœur, en respectant la nature,

 la lune, la terre et le ciel.

C’est une façon de cultiver la terre
comme si c’était un être vivant, en
respectant la nature et 
les rythmes de la planète.. 

C’est quoi la biodynamie ?


